
 Freiestrasse 71  8032 Zürich  09.00-17.00 Uhr            

Reservationen:  044 268 77 04

18 Tagesmenü 1  … Spargelzeit… Vegetarisch Dessert

Mo
Rindshacksteak «Madagaskar»                            

an Pfefferrahmsauce,                                            

Polenta Galette                                                                         

und Kohlräbli-Erbsengemüse 

Kaninchenfilet (Frankreich)  im Rohschinken           

an Marsalasauce, Trüffelöl-Risotto                                       

und grilliertes Zucchinigemüse

Tofu-Spiessli mit Sweet & Sour Sauce,                

Jasmin-Reis und geschmorter                          

Zuckerhut mit Sojasprössli

Frischer Fruchtsalat                                                 

mit Zitronen Sorbet

29. April 2024 CHF 24.50 CHF 26.50 CHF 23.50 CHF 6.50

Di
Kalbsragoût *Marengo* mit Croûtons, 

Butter Fusilli                                                                 

und Bohnen mit Schalotten

Weisser Spargel  mit Kerbel-Hollandaise mit 

neuen Patatli und Bündner-Rohschinken

Soja Steak vom Grill  mit Baked-Potatoe, 

Schnittlauch-Sauerrahm                                                      

dazu glasierte Frühlingsrüebli

Panna Cotta mit                    

Aprikosenkompott

30. April 2024 CHF 25.50 CHF 29.00 CHF 23.00 CHF 6.50

Mi
Pouletbrustplätzli  mit                                                               

Zitronenrahmsauce                                                                    

Pilawreis                                                                         

und Broccoli

Penne * al Gorgonzola* mit Cashewnüssen, 

Blattspinat und Ofen Peperoni mit Rosmarin

Weisse Spargeln  *alla Milanese*                                    

mit Parmesan leicht überbacken, Mimosa, 

Frühlingspatatli und Spiegelei

Frische Erdbeeren mit Vanille               

und Rahmrosette

1. Mai 2024 CHF 24.00 CHF 23.50 CHF 26.00 CHF 7.50

Do
Kalbsleberstreifen mit Zwiebel-

Salbeisauce, Butter Rösti                                                                

und zweierlei Karottengemüse

Heilbutt Médaillon  (Norwegen) gebraten                    

mit Tomaten-Rhabarber Salsa, Couscous                                

und grünem Spargel

Halloumi-Bratkäse  auf grilliertem Butter 

Nuss-Kürbis-Zucchinigemüse                                             

dazu feiner Mais und Salsa

Beeren Quarkcrème                                           

mit Amarettli                                                       

im Gläsli

2. Mai 2024 CHF 25.50 CHF 24.50 CHF 23.50 CHF 5.50

Fr
Lachs Médaillon  *us em Ofe*                                  

(Norwegen MSC) mit grünem Spargelgemüse, 

Dill-Hollandaise Sauce und Bräterli

Steinpilzbratwurst vom Grill mit Senf,             

Pommes frites                                                                      

und Provenzialische Tomate

Tofu-Piccata auf mediterranen Belugalinsen 

dazu geschmorter Brüsseler Endivien 

Schwarzwälderwürfel                                                

garniert

3. Mai 2024 CHF 25.00 CHF 24.00 CHF 22.50 CHF 5.50

Sa
Spaghetti Plausch serviert mit Rinds-

Bolognese oder Tomaten-Basilikumsugo                                                  

mit Parmesan                                     

…Öise Wuchenhit…                                                                     
Kalter Kalbsbraten mit Tartar-

Bärlauchsauce, Nüssli & Spargelsalat              

Butter Kartoffelrösti mit grillierten Zucchini, 

grüner Spargel und mit Mozzarella leicht 

überbacken

Schoggicrème mit Mandeln                   

im Gläsli

4. Mai 2024 CHF 24.50 CHF 27.50 CHF 23.00 CHF 5.50

So
Geschmortes Rindschulterfilet  an 

Rotwein-Lorbeer Sauce mit Kartoffelgratin 

und Ratatouille mit frischen Kräutern

Dorade Royalefilet und Crevette (Sudwestpazifik 

ASC)  auf sautiertem grünem Spargel mit 

Zitrusöl und Granatapfel dazu Quinoa                         

Spargel-Gemüse Ragoût                                       

serviert im Blätterteigpastetli                                      

und Broccoli

Rhabarber-Vanille Kompott mit 

Erdbeeren Glace

5. Mai 2024 CHF 24.50 CHF 28.00 CHF 23.50 CHF 6.50

Wenn nicht anders vermerkt, sind Fisch, Fleisch und Fleischerzeugnisse aus CH Herkunft / Bei Allergien fragen Sie beim Service-Team nach.*Kann Antibiotika oder änliches enthalten. ** Wenn nichts anderes deklariert ist, sind Brot & Backwaren in der CH hergestellt worden.Alle Preise inkl.MwSt.


